ENTREES

... Les Huitres Cancalazses creuses Vl°4. au vinaigre matson de frazses d)lCl,

Sarrasin, Cake écbalottes, citron

.. Margate Cancalaise prise dans un fumet Sarawak,

Mousse tartare aux sa[icornes et wakame’

PLATS

... Moules de [a Baie décortit]ue'es par nos soins fdgon mariniere,
Spag})ettis a Pencre de seic/ae, nage de bomard,
Caviar de petit pois, estragon

g ... Tranche de roti d’échine gratinée
Exn croite de moutarde ancienne et curcuma,
S Trio de patates, oignon roti
.. Cabillaud en deux fdgons en crumble sarrasin, citron

Coulis d’czsperges et mini ratatounille rafra?c];it au gt’ngembre
(Supplément 12€)

DESSERTS

Nous vous remercions de c/aoz'sir votre gourmana’ise en de'but de repas

... Le Baba au rbum imbibé a [a rbubarbe et séchounan

Ca/(_e citron, basilic

PRIX NETS, SERVICE COMPRIS



ENTREES

.. Truite de Mer Bretonne en gravlax a la fenouillette et curry,

Croustillant a ['encre de seiche, mousse curry marin

... Foie gras Breton a Pabricot et romarin relevé a [’Espe[ette,

Cmc]uelin de [a baie aillé

... Ravioles de Homard Breton a [’encre de seicbe, tombée de Pleurotes a lail confit,

?zl"yey/ Séé

1o 5 5
Fumet creme au 'vtnazgre d’estrdgon

(Supp[ément 12 €)

.. Déclinaison d’buitres spéciales creuses 007 dffinées en Rance,

Et n°4 marinées au vinaigre maison de fraises d’ici et sarrasin
4 g
PLATS

... Cabillaud en deux fagons, en crumble sarrasin, citron

Coulis d’asperges et mini ratatouilles rafra?c})it au gingembre

.. Surprise de Beuf confite Pena’ant 7 beures a [’origcm,
Pu[pe de patate douce grdtinée a [’ail des Ours des Bords de Rance

... La Péche Noble de nos Cotes
(Supp[ément 12 €)

DESSERTS

Nous vous remercions de choisir votre gourmandise en début de repas

.. Le Baba au rbum imbibé 4 [a rbubarbe et séchouan
Cake citron, basilic
... Macaron chocolat et framboise
... Gourmandises aux fraises et pismcke

... Les fromages au lait cru affinés, mesclun bio de Dol

PRIX NETS, SERVICE COMPRIS



ENTREES

... Truite de Mer Bretonne en gmv[ax a la fenouillette et curry,

Croustillant a ['encre de seiche, mousse curry marin

... Foie gras Breton a [’abricot et romarin relevé a l’Espe[ette,

Cmquelin de la baie aillé

... Déclinaison d’buitres spéciales creuses 007 affinées en Rance,

Et n°4 Cancalaises marinées au vinaigre de fraise d’ici et sarrasin

TROU NORMAND
Le Trou Normand arrosé par un Breton

(Pomme, Malorbum au Homard)

PLAT

... Le Homard Bleu décortique’ par nos soins, en déclinaison :
*Ravioles a encre de seic/ae,
*Fine mousseline de Homard a [’estragon,

*Praire farcie au corail et bisc]ue de Homard

... Les Ormeaux sauvages de notre baie,

eminces puis snackés a Phuile d’ail

DESSERTS

Nous vous remercions de choisir votre gourmﬂndise en début de repas

.. Le Baba au rbum imbibé & la rbubarbe et séchouan
Cﬂke citron, basilic
... Macaron chocolat et fmmboise
... Gourmandises aux fraises et Pt’stacbe

.. Les fromages au lait cru affinés, mesclun bio de Dol

PRIX NETS, SERVICE COMPRIS



