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8€
ENTRÉES

… Les Huîtres Cancalaises creuses n°4 au vinaigre maison de fraises d’ici,
Sarrasin, Cake échalottes,  citron

… Margate Cancalaise prise dans un fumet Sarawak,
Mousse tartare aux salicornes et wakamé

PLATS

… Moules de la Baie décortiquées par nos soins façon marinière,
Spaghettis à l ’encre de seiche, nage de homard, 

Caviar de petit pois,  estragon

… Tranche de rôti d’échine gratinée 
En croûte de moutarde ancienne et curcuma,

Trio de patates, oignon rôti

… Cabillaud en deux façons en crumble sarrasin, citron
Coulis d’asperges et mini ratatouille rafraîchit au gingembre

(Supplément 12€)

DESSERTS

Nous vous remercions de choisir votre gourmandise en début de repas

… Le Baba au rhum imbibé à la rhubarbe et séchouan

… Cake citron, basilic

PRIX NETS,  SERVICE COMPRIS
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PRIX NETS,  SERVICE COMPRIS

ENTRÉES

… Truite  de  Mer Bretonne  en gravlax à la fenoui l l ette  et  curry,

Croust i l lant  à l ' encre  de  se iche ,  mousse  curry  marin

… Foie  gras  Breton à l ’abricot  et  romarin re levé  à l ’Espelette ,

Craquel in  de  la  baie  ai l l é

… Ravioles  de  Homard Breton à l ’ encre  de  se iche ,  tombée  de  pleurotes  à  l ’ai l  confit ,

Fumet crémé au vinaigre  d’estragon

(Supplément  12  €)

… Décl inaison d’huîtres  spéc iales  creuses  007 affinées  en  Rance ,

Et n°4 marinées  au vinaigre  maison de  fraises  d’ ic i  e t  sarrasin

PLATS

… Cabil laud en deux façons ,  en  crumble  sarrasin,  c i tron

Coulis  d’asperges  et  mini  ratatoui l l es  rafraîchit  au gingembre

… Surprise  de  Bœuf confite  pendant 7 heures  à  l ’or igan,  

Pulpe  de  patate  douce  gratinée  à  l ’ai l  des  Ours  des  Bords de  Rance

… La Pêche Noble  de  nos  Côtes

(Supplément  12  €)

DESSERTS

Nous vous  remercions  de  chois ir  votre  gourmandise  en  début de  repas

… Le Baba au rhum imbibé à la  rhubarbe et  séchouan

… Cake c itron,  basi l ic

… Macaron chocolat  et  framboise

… Gourmandises  aux fraises  et  p istache

… Les  fromages  au lait  cru affinés ,  mesclun bio  de  Dol
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PRIX NETS,  SERVICE COMPRIS

ENTRÉES

… Truite  de  Mer Bretonne  en gravlax à la fenoui l l ette  et  curry,

Croust i l lant  à l ' encre  de  se iche,  mousse  curry  marin

… Foie  gras  Breton à l ’abricot  et  romarin re levé  à l ’Espelette ,

Craquel in  de  la  baie  ai l l é

… Décl inaison d’huîtres  spéc iales  creuses  007 affinées  en  Rance ,

Et n°4 Cancalaises  marinées  au vinaigre  de  fraise  d’ ic i  e t  sarrasin

TROU NORMAND

Le Trou Normand arrosé  par un Breton

(Pomme,  Malorhum au Homard)

PLAT

… Le Homard Bleu décort iqué  par nos  so ins ,  en  décl inaison :

*Ravioles  à  l ’ encre  de  se iche,

*Fine  mousse l ine  de  Homard à l ’ e stragon,

*Praire  farcie  au corai l  et  bisque  de  Homard

… Les  Ormeaux sauvages  de  notre  baie ,

émincés  puis  snackés  à  l ’hui le  d’ai l

DESSERTS

Nous vous  remercions  de  chois ir  votre  gourmandise  en  début de  repas

… Le Baba au rhum imbibé à la  rhubarbe et  séchouan

… Cake c itron,  basi l ic

… Macaron chocolat  et  framboise

… Gourmandises  aux fraises  et  p istache

… Les  fromages  au lait  cru affinés ,  mesclun bio  de  Dol


