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Entrees

... Huftres Creuses n°4. de la Baie de Cancale
Par 6 : 14€ - Par 8 : 19€  Par 12 : 27€

... Huitres s[)éciales 007 de Cancale
Par 6 : 16€ - Par 8 : 21€ - Par 12 : 31€

... Truite de Mer Bretonne en gravlax ala fenoui[[ette et coriandre,
Croustillant 4 Pencre de seiche : 26€

.. Foie gras Breton 4 [abricot et romarin relevé a [’Espe[ette, Craquelins de la baie aillés : 25€
... Ravioles de Homard Breton, fumet crémé au vinaigre d’estragon :34€

... Margate Cancalaise prise en gele’e dans un fumet au Timut,

Mousse tartare aux salicornes et wakﬂme’ :19€

Plats

... Moules de [a Baie décortiquées par nos soins fagon mariniere,

S[mg]:'ettis a Pencre de seiche, nage de bomard : 29€
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“ ... La Péche Noble de nos Céotes : 39€
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.. Cabilland en deux fagons en crumble sarrasin, Huile Tagetes-citron
Mini ratatouille fraiche au gt‘ngembre 1 35€

... Le Homard Bleu de'cortiqué par nos soins servi en 3fa§ons : 76€

... Surprise de baeuf canfit Pendant 7 beures a l’origan
Pu[Pe de patate douce gratinée a [’ail des Ours des Bords de Rance: 32€

.. Tranche de roti d’échine gratine’e en croite de moutarde ancienne et curcuma,

Duo de patates, oignon roti : 27€

... Le Homard Bleu roti, f[ambé au rbum Homard,
écrasé de Pomme-de—terre : 76€

Desserts & Fromages

Cake citron, basilic : 12€
... Baba au r]:vum, raisin : 12€
... Fraicheur fraises, rbubarbe et hibiscus : 13€
... Macaron chocolat et framboise 5 12€

- Les framdges au lait cru, mesclun bio de Dol : 15€

PRIX NETS, SERVICE COMPRIS



