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Le Saumon “Label Rouge” travaillé comme un Gravlax  * *0*. . *
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Aux agrumes, Salade de céréales au Yuzu, : < **' .
Mousse aux Algues Cancalaise et vinaigre de Fenouillette —  *-. 7, e
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L’Opéra de Foie Gras du Sud-Ouest, o“ ¥ ; 4
Poivre Sarawak,Sarrasin " :..
Pomme et Butternut au Tandoori o0 . ¥
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, “f’ . La lotte au curcuma et Brochette de Noix de Saint-Jacques . ‘
w‘ PR De 'armement Tilly snackées, fumet crémé a ’estragon x° ¢ ‘
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~: - *“ N Ballotine de veau, fine mousseline a la truffe d’Alba
| * g e’ % Sauce Forestiere
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*"'. Bcalt (Nos plats sont accompagnés d'une pomme Darphin
" ¥ & x a I'’huile d’ail et petits légumes de saison)
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* Blche maison bien sar !
x & * Vanille de Madagascar et Noix de Pécan
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