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... Hultres Creuses n°4 de la Baie de Cancale Par 6 : 14€ Par 8 : 19€ Par 12 : 24€
... Huitres speciales 0oy de Cancale Par 6 : 16€ Par 8 : 21€ Par 12 : 26€
Araignée de PArmement Tilly décortiquée par nos soins, agrumes, pastéque 1 26€
.. Vittelo Tonnato de Veau, algues, nuage de beeuf fume, Condiment de Toscane : 25€
.. Ravioles de Homard Breton, fumet crémé au vinaigre d’estragon : 34€

... (Euf de 'ami Fréderic, cuit a 64°, céreales, noix de pécan, Emulsion chorizo : 19€

. Pavé de Merlu de nos cdtes, Sauce vierge printalliére, poireau fondant et grenaille 1 29€
... La Péche Noble de nos Coétes : 39€
... Le Cabillaud a I'huile de Homard et sésame roti, Sauce Hollandaise a I'estrago : 35€
.. Le Homard Breton décortiqué par nos soins servi en 3 facons : 69€
. Aiguillette de rumsteak de boeuf confic durant 6 heures, betterave, Xérés, jus reduit : 38¢€
... Longe de cochon cuite gentiment au Curry Puis gratinée a la Tomme du Perche : 27€
. Les Ormeaux sauvages de la Céte d’Emeraude ¢mincés puis snackés a 'huile d’herbes @ 45€

... Le Homard Breton roéci, flamb¢ au rthum Homard, ¢cras¢ de pomme-de-terre @ 69€

... Financier aux fraises Méloriennes, basilic, citron : 12€
... Le Choco-Sarrasin : 13€
... Fraicheur Péche-Hibiscus : 13€
... Le Bab’ Abricot : 12€

... Les fromages au lait cru, condiment : 15€



