ENTREES

... Les Huitres Cancalaises creuses n°4 au vinaigre maison de fmises d’ici,
. / .
Sarrasin, Cdke échalottes, citron

.. Margate Cancalaise prise en gelée dans un fumet au Timut,

] !
Mousse tartare aux Sd[lCOVVlBS et wakame

PLATS

... Moules de [a Baie décorti(]uées par nos soins fagon mariniere,
Spaglvettis a Pencre de seic/ve, nage de loomczrd,

Caviar de petit pois, estragon

Trmzcke de roti d’éc/vine gratine'e
En croute de moutarde ancienne et curcuma,

Duo de patates, oignon roti

f%wy@ jgé

... Cabilland en deux fczgons en crumble sarrasin, Huile Tagetes-citron
Mini ratatouille fra?c})e au gingembre
(Supp[ément 12€)

DESSERTS

Nous vous remercions de cboz’sz’r votre gourmdndise en début de repas

... Le Baba au rbum raisin

Ca/&e citronm, basilic

PRIX NETS, SERVICE COMPRIS



ENTREES

... Truite de Mer Bretonne en gm'ulax a la fenouillette et curry,

Croustillant a l'encre de seicbe, mousse curry marin

... Foie gras Breton a Pabricot et romarin relevé a [’Espe[ette,

Cmquelin de la baie aillé
... Ravioles de Homard Breton 4 [encre de seiclae, tombée de pleurotes a lail confz't,
Fumet crémé au vinaigre d’estragon

(Supp[ément 12 €)

.. Déclinaison d’buitres spéciales creuses ooy affinées en Rance,

Et n°4 marinées au vinaigre maison de frat'ses d’ici et sarrasin
PLATS

. Cabillaud en deux fagons en crumble sarrasin, Huile Tagetes-citron

Mini ratatouille fraiche au gingembre

... Surprise de Bceuf confite Pendﬂnt 7 beures a l’origczn,
Pu[pe de patate douce gratine'e a l’ail des Ours des Bords de Rance

rgry SbE

... La Péche Noble de nos Cotes
(Supple’ment 12 €)

DESSERTS

Nous vous remercions de c/ooisir votre gourmandise en de'but de repas

.. Le Baba au rbum, raisin
Cak_e citron, basilic
... Macaron chocolat et framboise
... Fraicheur fraises, rbubarbe et Hibiscus

ws LES fromages aun lait cru affinés, mesclun bio de Dol

PRIX NETS, SERVICE COMPRIS



ENTREES

... Truite de Mer Bretonne en gravlax a la fenouillette et curry,

Croustillant a ['encre de seiche, mousse curry marin

... Foie gras Breton a Pabricot et romarin relevé a [’Espe[ette,

Craque[in de la baie aillé

.. Déclinaison d’buitres sPéciales creuses 007 affinées en Raunce,

Et n°4 Cancalaises marinées au vinaigre de fraise d’ici et sarrasin

TROU NORMAND

77 €

/
Le Trou Normand arrosé par un Breton

(Pomme, Malorbum au Homard)

PLAT

... Le Homard Bleu décortique’ par nos soins, en déclinaison :
*Rawvioles a encre de seic/ve,
*Fine mousseline de Homard a l’estragon,

*Praire farcie au corail et bz’sque de Homard

DESSERTS

Q Nous vous remercions de choisir votre gourmand:’se en début de repas

... Le Baba au rbum, raisin
Ca/‘e citrom, basilic
... Macaron chocolat et framboise
.. Fraicheur fraises, rbubarbe et Hibiscus

we LES fromages au lait cru affine’s, mesclun bio de Dol

PRIX NETS, SERVICE COMPRIS



