ENTREES

... Les 6 Huitres Cancalaises creuses n°q,

Vinaigre maison de

... Crémeux de potiron local, décortiqué de moules “Morissean”

Rafrd?cbit a Pbuile de laurier, mousse curry marin

PLATS

... Ballotine de lien noir, crumble a Pencre de seiche

Ri{ comme un risotto, curcuma

... Roti de cochon confz't pensant 10 beures,
Velour a la sauge

/ / \ /
Betterave etuvee, caca/ouetes concassees

... Noix Saint-Jacques de [’ Armement Tilly juste saisies,

ézﬂlwye/ jXé

Mousseline de saumon
Caviar de choux fleurs a [’estragon, buile tagette maison
(Supplément 12€)

DESSERTS

Nous vous remercions a’e c/voz’sir votre gourmandise en cle’but de repas

... Le Baba au rbum raisin

... Financier aux amandes et poires a la Vanille de Madagascar

PRIX NETS, SERVICE COMPRIS



ENTREES

... Tartare de thon blanc de ligne en canne[loni,

Sauce Caesar, mousse tartare au vinaigre de salicornes

... Foie gras Vendéen en cronte de Sarra{in, citrom confit,

Condiment Tatin

... Ravioles de Homard Breton a encre de seicke, tombée de P[eurotes a lail confit,
Fumet crémé au vinaigre d’estragon

(Supp[ément 12 €)

.. Déclinaison d’buitres spe’cia[es creuses 007 affinées en Raunce,

Et n°4. Cancalaises, vinaigre maison de pommes
PLATS

... Noix Saint-Jacques de I’ Armement Ti[l) juste saisies, Mousseline de saumon

Caviar de choux fleurs a l’estragon, buile tagette maison

... Filets de Pigeon de Cbantelou[), roti au Carvi, buile de figue,
Coco de Paimpo[ AQOP, Pulpe de coing acidulée

rgry Sb€

... La Péche Noble de nos Cotes
(Supp[ément 12 €)

DESSERTS

Nous vous remercions de choisir votre gourmandise en_début de repas

... Le Baba au rbum, raisin
... Financier aux amandes et poires ala Vanille de Madagascar
... Douceur aux agrumes, baie d’Andaliman meringue'e
... Entremet chocolat - cacabuctes

... Les fromages au lait cru affinés, mesclun bio de Dol

PRIX NETS, SERVICE COMPRIS



ENTREES

... Tartare de thon blanc de [igne en cdnne[[oni,

Sauce Caesar, mousse tartare au vinaigre de salicornes

... Foie gras Vendéen en cronte de Sarrazin, citron confit,

Condiment Tatin

... Ravioles de Homard Breton 4 ’encre de seic})e, tombée de pleurotes a lail confit,

Fumet crémé au vinaigre d’estra on
1 g

TROU NORMAND

71

Le Trou Normand arrosé par un Breton

(Pomme, Malorbum au Homard)

... Le Homard Bleu de'cortiqué par nos soins en déclinaisons g
*Fine mousseline de Homard a4 [’estragon

*Coquil[ages tiedes au beurre de corail, classique bisque

.. Gigot d’Agneau des Prés Salés du Mont-Saint-Michel

Confit durant 7 heures, Coco de Paimpo[ AOP, jus traditionnel maison
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Nous vous remercions de cl;oisz'r votre gourmdndise en de’[nut de repas

.. Le Baba au rbum, raisin
... Financier aux amandes et poires a la Vanille de Mawlagascar
... Douceur aux agrumes, baie d’Andaliman meringuée
... Entremet chocolat - cacabuétes

... Les fromages au lait cru affinés, mesclun bio de Dol

PRIX NETS, SERVICE COMPRIS



