ENTREES

... Les Huitres Cancalaises creuses n°4. au vinaigre maison de fz'gue d’z’ci, sarrasin,
Calf\e éc/mlote, citron

.. Margate Cancalaise prise dans un fumet Samwak,

Mousse tartare aux salicornes et wakamé

PLATS

Ri{ comme un risotto

C | : : ... Pavé de Merlu, émulsion [m[)ri/@,

D. Tranche de roti d’échine gratine'e en croiite de moutarde ancienne et curcuma,
N FinE Polenta, échalote rotie, coulis de petits pois rafratchit

Cabillaud en deux fagons, asperges blanches d’ici en crumble sarrasin, citron
Coulis d’asperges rafra?c/vit au gingembre
(Supp[ément : 12€)

DESSERTS

Nous vous remercions de choisir votre gourmandise en début de repas

4
N\
§ ... Le Baba au rbum imbibé a la rbubarbe et séchonan

Ca/(_e citrom, basilic

Le /@ﬁw /w %m@

(Ce menu est diffe'rent du menu C])ausg}, il est communi(]ué par notre e'quipe ala

VOIX au de'jeuner en semaine du [undi au vendredi bors jours fériés)

Entrée, p[at, dessert : 30€
Entrée, Plat
ou

Plat, dessert : 27€

PRIX NETS, SERVICE COMPRIS



ENTREES

.. Truite de Mer Bretonne en grav[ax ala fenouillette et coriandre,

Croustillant @ Pencrede seiche, kumquat confit

... Foie gras Breton a Pabricot et romarin relevé a [’Espe[ette,

Cmquelin de [a baie aillé

\

... Ravioles de Homard Breton 4 [encre de seiclae, tombée de pleurotes a lail confz't,

aC

rgry Sb€

Fumet créme au vinaigre de fenoui[lette

(Supp[ément 12 €)

.. Déclinaison d’buitres spéciales creuses ooy affinées en Rance,

Et n°4 marinées au vinaigre maison de figues d’ici et sarrasin
PLATS

abilland en deux fagons, asperges blanches d’ici en crumble sarrasin, citron

Coulis d’asperges rafraichit au gingembre

... Surprise de Bceuf confite Pendﬂnt 7 beures a l’origczn,

Ecrasé de pomme de terre gratiné a [’ail des Ours des Bords de Rance

... La Péche Noble de nos Cotes
(Supple’ment 12 €)

DESSERTS

Nous vous remercions de c/ooisir votre gourmandise en de'but de repas

... Le Baba au rbum imbibé a la rbubarbe et séchouan
Cak_e citron, basilic
... Macaron chocolat et framboise
... Gourmandises aux fraise Mélorienne et pz’stacbe

ws LES fromages aun lait cru affinés, mesclun bio de Dol

PRIX NETS, SERVICE COMPRIS



ENTREES

... Truite de Mer Bretonne en gra'v[dx ala fenoui[[ette et coriandre,

Croustillant a [encrede seiche, kumquat confit
... Foie gras Breton a Pabricot et romarin relevé a [’Espelette,

Cmquelin de [a baie aillé

... Déclinaison d’buitres spe'ciczles creuses 007 dffinées en Rawnce,

Et n°g Cancalaises marinées au vinaigre de figue d’ici et sarrasin

TROU NORMAND

Le Trou Normand arrosé par un Breton

(Pomme, Malorbum au Homard)

PLAT

... Le Homard Bleu décortiqué par nos soins, en déclinaison :
*Ravioles a [’encre de seic})e,
*Fine mousseline de Homard a l’estragon,

*Praire farcie aun corail et bisque de Homard

... Les Ormeaux saunvages de notre bdie,

éminces puis snackés a Phuile d’ail
DESSERTS

Nous vous remercions ale cboisir votre gourmandise en de'but de repas

... Le Baba au rbum imbibé a la rbubarbe et séchonan
Cak_e citron, basilic
... Macaron chocolat et framboise
... Gourmandises aux fraise Mélorienne et Pistac/ae

... Les fromages au lait cru dffinés, mesclun bio de Dol

PRIX NETS, SERVICE COMPRIS



