ENTREES

... Les Huitres Cancalaises creuses n°4. au vinaigre maison de fz'gue d’z’ci, sarrasin,
Calf\e éc/mlote, citron

5 ! : : A :
... La noix de veau fume au Cd}"’UZ, mousse tartare au "uznmgre de Sa[zcorne

Et croustillant a [’encre de seic/ve

PLATS

... Pavé de Merlu, créme de bhomard bleu,

% Crumble citron et sarrasin, patate douce

Conclﬂiglionis fargis a l’épazule de cochon braisée,

Gratinés a la tomme de tonton de Saint-Auvieu, traditionnel jus de viande
... Les Noix de Saint-Jacques de armement Tilly juste saisies,
Risotto infusé au fumet de bardes, bollandaise au Palbri/vz
(Supp[ément : 12€)

DESSERTS

Nous vous remercions de choisir votre gourmandise en _début de repas

... Le BabAnanas infusé a la cardamome
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... Finger Chocolat-Banane

Le /@ﬁw /w %&42

(Ce menu est alifférent alu menu C/)auscy, i[ est Communic]ué par notre e’quipe ala

Voix au ale'jeuner en semaine du [undi au vendredi bors fours fe'riés)

Entrée, P[at, dessert : 30€
Entree, pldt
ou

Plat, dessert : 27€

PRIX NETS, SERVICE COMPRIS



ENTREES

.. Carpaccio de Saint-Jacques bien locales marinées a [’orange sanguine et f[eur d’bibiscus

Fraicheur de lentilles coraz‘ls, gingembre

... Foie gras Breton relevé a la truffe en cronte de graines,
Poivre de Samwak
... Ravioles de Homard Breton a [’encre de seic/ve, tombée de P[eurotes a lail confit,
Fumet créme au vinaigre de fenouillette

(Supp[ément 12 €)

.. Déclinaison d’buitres spe’cicz[es creuses 007 affinées en Raunce,

Et n°4 marinées au vinaigre maison de figues d’ici et sarrasin
PLATS

... Les Noix de Saint-Jacques de ’armement Til[) juste saisies,

Risotto infusé au fumet de bardes, bollandaise an pazpri/vz

oy SbE

... La caille de Cbante[oup entiérement désossé puis farcie a lail confit,

er

Ecrasé de pomme de terre gratiné a Pail des Ours des Bords de Rance

... La Péche Noble de nos Cotes
(Supp[ément 12 €)

DESSERTS

Nous vous remercions de choisir votre gourmand:‘se en_début de repas

... Le BabAnanas infusé a la cardamome
... Le Duo citron - sésame comme une tartelette
... Choux crm]uelins comme des profiteroles, vanille de Madagascar, chocolat
... Finger chocolat-banane
... Les fromages au lait cru affinés, mesclun bio de Dol

PRIX NETS, SERVICE COMPRIS



ENTREES

.. Carpaccio de Saint-Jacques bien locales
Marinées a [orange sanguine et fleur d’bibiscus

Fraicheur de lentilles corﬂi[s, gingem[ore

... Foie gras Breton relevé a la truffe en crodte de graines,

Poivre de Samwak

... Déclinaison d’buitres spe'ciczles creuses 007 dffinées en Rawnce,

Et n°g Cancalaises marinées au vinaigre de figue d’ici et sarrasin

N TROU NORMAND

Le Trou Normand arrosé par un Breton

(Pomme, Malorbum au Homard)

PLAT

... Le Homard Blen décortiqué par nos soins, en déclinaison :
*Ravioles a [’encre de seic})e,

*Fine mousseline de Homard a l’estragon,

*Praire farcie aun corail et bisque de Homard
... Les Ormeaux sauvages de notre bdie,
éminces puis snackés a Phuile d’ail
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Nous vous remercions ale cboisir votre gourmandise en de'but de repas

... Le BabAnanas infusé a la cardamome
... Le Duo citron — sésame comme une tartelette
Cboux craquelins comme des Profitero[es, vanille de Madagascar, chocolat
... Finger chocolat-banane

... Les fromages au lait cru dffinés, mesclun bio de Dol

PRIX NETS, SERVICE COMPRIS



